
 

 

APEX2100 est une Académie Internationale de Ski basée à Tignes. L’Académie dispense une 
formation scolaire et sportive de haut niveau à plus de 120 skieurs âgés de 12 à 20 ans venus du 
monde entier. APEX, c’est une équipe de passionnés qui partagent les valeurs de l’excellence dans 
un esprit de bienveillance. 
 
Pour les besoins de son restaurant scolaire et d’entreprise, APEX recherche un(e) 

 
CUISINIER 

CDI- CDD 
à pourvoir dès cet été 

 
Missions : 
Cuisinier passionné ayant envie de travailler dans un environnement international et dynamique, 
vous serez responsable de la préparation et de la cuisson des aliments, ainsi que de la mise en 
place des aliments. Vous rejoindrez une équipe de 8 personnes pour garantir une cuisine de 
qualité dans le respect des normes diététiques définies, développer de nouvelles recettes et 
améliorer les plats existants. Une polyvalence sur l’ensemble des postes du restaurant collectif 
est nécessaire dans un souci d’entraide et de réussite. 

 
Compétences nécessaires : 

▪ Expérience préalable en restauration, idéalement en tant que Chef de Partie ou dans un 
poste similaire  

▪ Excellentes compétences en manipulation des aliments 

▪ Connaissance approfondie des techniques culinaires et des normes d'hygiène alimentaire 

▪ Forte attention aux détails et souci du service 

▪ Capacité à travailler en équipe et à communiquer efficacement avec les autres membres 
du personnel 

▪ Très bon niveau d’anglais 

Conditions : 
▪ Lieu de travail : Tignes, Apex 
▪ Contrat permanent (CDI) ou CDD  
▪ Temps complet 35 heures par semaine, Horaires variables  
▪ Salaire mensuel : 1987 logé (chambre dans logement partagé - avantage en nature) ou 

2307€ brut sans logement 
▪ 1 Repas par jour de travail (avantage en nature) 
▪ Utilisation du gymnase et des installations de l'Académie 
▪ Forfait de ski 

 
Contact pour postuler : laetitia.hesl@apex2100.org 


